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Din bătătură ne-am adunat și-o 
Desagă plină am căpătat !

No, ziua bună! Hai să stăm la o poveste să vezi ce găsești în traista asta 
plină cu bunătăți tradiționale.

Ne-am luat Desaga-n spate și am pornit la drum în noapte, din deal și 
până-n vale, iar amu, ne-am întors, încărcați nevoie mare cu rețete de-ale 
locului, numa’ bune de savurat. Oamenii de la care am învățat meșteșugul 

bucătăriei de odinioară ne-au spus care-i de fapt secretul bucatelor 
gustoase de pe vremuri: carne proaspătă, pită caldă făcută-n casă,

legume și fructe abia culese, mirodenii parfumate și peste toate, dragostea 
cu care îți cinstești mesenii. Apăi, noi zicem că nu-i treabă grea și 

promitem să ne ținem de ea!

Aci, la noi, tradiții-s multe și tare faine. La fel o să găsești și-n bucătăria 
noastră care împletește gustul ardelenesc cu cel unguresc și menține vie 

amintirea gustului din copilărie. Am lucrat zi și noapte ca să avem 
bucate care să te facă să zici “asta-i ca la mama acasă” sau care să-ți aducă 
aminte de mirosul din bucătăria bunicii, care pe toți ne ademenea acasă, la 
masă. De bunătățile din cămară nici nu mai zicem, de pită cu untură, boia 

și ceapă mâncată în ușa ei, pe ascuns. 

Știți cum ziceau bătrânii ? Vorba multă, sărăcia omului! Îți spunem drept 
că dacă scotocești prin Desagă ai să dai de zemuri p’alese, mămăliguță, 

papricaș, tocănițe, și-apăi de palaneți și dulcețuri ce să mai zicem ?

Ia vezi ce-ți face cu ochiul din Desagă!



De pe grătar

VITĂ / BEEF / MARHA

PEȘTE / FISH / HAL

CÂRNAȚI / SAUSAGES / KOLBÁSZOK

PUI / CHICKEN / CSIRKE

Piept de pui                                               36 lei(200g)
- Csirkemell. 
- Chicken breast.

PORC / PORK / DISZNÓ

Ceafă de porc                                             38 lei(200g)
- Sertés tarja. 
- Pork neck.

Piept de porc                                              38 lei(200g)
- Sertés mell. 
- Pork breast.

Pulpe de pui                                               36 lei(200g)
- Csirkecomb. 
- Chicken drumsticks.

Antricot de vită                                        141 lei(250g)
- Rib-eye. 
- Rib-eye steak.

Mușchi de vită                                         155 lei(200g)
- Marha bélszín. 
- Beef tenderloin.

Tomahawk                                         49 lei/100g(100g)
- Tomahawk.

T-Bone                                               41 lei/100g(100g)
- T-Bone.

Cotlete de berbecuț                                109 lei(250g)
- Bárány oldalas. 
- Lamb chops.

File de păstrăv                                           46 lei
- Pisztráng filé. 
- Trout fillet.

(200g)

File de șalău                                               51 lei
- Süllő filé. 
- Perch fillet.

(200g)

File de somn                                              51 lei
- Harcsa filé. 
- Catfish fillet.

(200g)

Cârnați de casă                                         36 lei(200g)
- Házi kolbász. 
- Homemade sausages.

Cârnați picanți                                           41 lei(200g)
- Csipős kolbász.
- Spicy sausages.

(250g)
- Sertés és marha szervek.
- Beef and pork organs. 

Organe de vită și porc                              41 lei

produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék

Cârnați de bere                                          36 lei
- Sörkolbász. 
- Beer sausages. 

(200g)

Mici                                                  7 lei/bucată
- Miccs.
- Forcemeat sausages. 

* Alergenii aferenți fiecărui preparat din meniu se regăsesc pe ultima pagină.
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Măduvă la grătar                                       49 lei
Garnituri Platouri

Cartofi prăjiți                                              13 lei
- Hasábburgonya. 
- French Fries.

(200g)

Cartofi răntăliți                                         16 lei
- Reszelt burgonya. 
- Sauteed potatoes with onion and paprika.

(200g)

Cartofi copți cu usturoi                           13 lei
- Fokhagymás sült burgonya. 
- Baked potatoes with garlic.

(200g)

Varză călită                                               13 lei
- Párolt káposzta. 
- Stewed cabbage.

(200g)

Cușcuș                                                        13 lei
- KuszKusz. 
- Couscous.

(200gr)

Legume la grătar                                      16 lei
- Grillezett zöldség. 
- Grilled vegetables.

(200g)

Fasole frecată                                            16 lei
- Törtbab. 
- Mashed beans.

(200g)

Iahnie de fasole                                        16 lei
- Babfözelék. 
- Beans stew.

(200g)

Cartofi piure                                              13 lei
- Burgonyapüré .
- Mashed potatoes.

(200g)

Mazăre soute                                             13 lei
- Párolt zöldborsó. 
- Sauteed peas.

(200gr)

produs vegetarian / vegetarian product / vegetáriánus termék

Mix de ciuperci                                        28 lei
- Hribi, ghebe și gălbiori de pădure gătite cu sos de usturoi, 
cimbru și smântână.
- Erdei gombák (vargánya, gyűrűs tuskógomba és  rókagomba) 
fokhagymás, csombordos tejfölös mártásban főzött.
- Sauteed mushrooms (boletus, honey mushroom, chanterelle) 
with garlic, thyme and sour cream.

(200g)

Hribi trași la tigaie cu usturoi, 
pătrunjel și unt                                        28 lei
- Párolt vargánya fokhagymával, petrezselyemmel és vajjal. 

- Sauteed boletus with garlic, parsley and butter.

(200g)

Mămăligă la grătar                                   13 lei                                              
- Grillezett puliszkával. 

- Grilled polenta.

(200g)

(1Kg)
- Jumeri, cârnați, tobă, caltaboș, slăninuță, branză telemea, 
ceapă, ardei iute, ardei kapia și roșii.
- Tepertő, kolbász, disznófősajt, májas hurka, szalonna, 
telemea sajt, hagyma, csípős paprika, kápia paprika és paradicsom.
- Pork cracklings, sausages, pork pudding, liverwurst, bacon, 
brined cheese, onion, chilli pepper, pepper and onions.

Platou Desaga                                          139 lei

produs lactovegetarian / lactovegetarian product / laktovegetáriánus termék

Platou “O burtă de bere”                          176 lei
- Mici , cârnați de bere , cârnați picanți și cârnați de casă.
- Miccs , sörkolbász , csípős kolbász és házi kolbász.
- Forcemeat sausages , beer sausages , spicy sausages and 
homemade sausages.

(1Kg)

- Ceafă de porc, piept de porc, piept de pui și pulpe de pui.
- Sertéstarja, sertés mell , csirkemell és csirkecomb.

- Pork neck, pork breast, chicken breast and chicken drumsticks.

Platou rostuit la grill                              196 lei(1Kg)

Platou pescăresc                                     239 lei
- File de șalău, file de păstrăv, file de somn, midii și 
mujdei de usturoi.
- Süllő filé, pisztráng filé, harcsa filé, kagyló és fokhagyma öntet.

- Perch fillet, trout fillet, catfish fillet, mussels and garlic sauce.

(1Kg)

Platou de garnituri după poftă                53 lei
- Patru garnituri la alegere.
- Négy féle köret közül lehet választani.

- Four side dishes of your choice.

(1Kg)
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(800gr/160gr/60ml)

- Măduvă din oase de vită la grătar servită cu pâine prăjită și 
sos chimichurri.
- Grillezett marha csontvelő pirítóssal és chimichurri szósszal tálal-
va. 
- Grilled bone marrow served with toasted bread and 
chimichurri sauce.



Mic dejun hrănitor

Salate învârtoșate

produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék

Rață întreagă la cuptor pe pat de varză 
călită                                                         130 lei/kg
- Sütőben elkészített egész kacsa párolt káposzta ágyon tálalva.

- Oven baked duck served with stewed cabbage.

Purceluș de lapte cu măru-n gură gătit 
pe-ndelete la cuptor                          100 lei/kg
- Sütőben elkészített malac.

- Slow cooked suckling pig. 

Friptură de iepure la cuptor            150 lei/kg
- Nyúl egészben sütve.

- Oven roasted rabbit.

Friptură de fazan la cuptor               150 lei/kg
- Ropogós egészben sült fácán.
- Oven roasted pheasant.

- Omletă cu dovlecel, ciuperci și ardei kapia servită cu cremă de 
brânză asezonată cu chives și roșii.
- Omlett cukkinivel, gombával, kápia paprikával, metélőhagymával 
és paradicsommal ízesítve, krémsajttal tálalva.
- Omelette with zucchini, mushrooms and peppers served with 
cream cheese seasoned with chives and tomatoes.

Papară vegetariană                                     31 lei(280g)

- Papară cu ceapă roșie, ceapă verde servită cu slăninuță prăjită și 
varză murată.
- Tojásrántotta lilahagymával, zöldhagymával, sült szalonnával, 
savanyú káposztával tálalva.
- Scrambled eggs with red and green onion served with fried bacon 
and pickled cabbage.

Papara cosașului                                         31 lei(280g)

- Omletă cu bacon, brânză de vaci, ardei kapia, ceapă roșie, 
ceapă verde servită cu jumări și gogoșari murați.
- Omlett szalonnával, túróval, kápia paprikával, lilahagymával, 
zöldhagymával, tepertővel és almapaprikával tálalva.
- Omelette with bacon, cottage cheese, peppers, red and green 
onion served with pork cracklings and pickled peppers.

Omletă tradițională                                      31 lei(300g)

- Ouă ochiuri servite cu spanac   gătit cu lapte, unt și usturoi.
- Tükörtojás, tejben és vajban fött fokhagymás spenóttal   tálalva.
- Fried eggs served with spinach   cooked with milk, 
butter and garlic.

Ochii lui Popeye                                          31 lei(260g)

- Pâine dată prin lapte cu ou, prăjită la foc domol.
- Tejben puhított tojásos kenyér, enyhe tűzön sütve.

- Bread soaked in milk and eggs, fried over low heat.

Bundás Kenyér                                           24 lei(250g)

Salată Euphoria                                          45 lei
- Salată cu baghete din piept de pui pane, ardei copți marinați, roșii 
cherry, mix de salate, ridiche albă și cremă de brânză învelită în 
susan alb.
- Rántott csirkemelles saláta, sült paprikával, koktélparadicsom-
mal, salátakeverékkel, jégcsapretekkel és fehér szezámmagba 
forgatott krémsajttal.
- Salad with crispy chicken fingers, marinated baked peppers, 
cherry tomatoes, mixed salads, white radish and cream cheese 
wrapped in white sesame seeds.

(400g)

CU PRECOMANDĂ 24H
With a 24h pre-order / 24 órás előrendeléssel

MICUL DEJUN ESTE SERVIT PÂNĂ LA ORA 13

* Alergenii aferenți fiecărui preparat din meniu se regăsesc pe ultima pagină.
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- Sütőben elkészített egész pulyka.

- Oven baked turkey.

Curcan întreg la cuptor                       80 lei/kg

Miel întreg gătit la cuptor                        150 lei/kg
- Sütőben elkészített egész bárány.

- Oven baked lamb.

- Pâine dulce dată prin ou și prajită, servită cu 
cremă Philadelphia și fructe coapte.
- Édes sült kenyér, tojásba mártva, Philadelphia krémmel 
és sült gyümölccsel tálalva.
- Sweet bread dipped in egg and fried, served with
Philadelphia cream and baked fruit.

Brioșă în ou                                                  28 lei(300g)

Breakfast is served until 13:00 / A reggelit 13:00 óráig szolgálják fel



Salată de “drum lung”                                31 lei
- Salată de cartofi, ceapă verde, ceapă roșie, ouă fierte, 
pătrunjel și măsline.
- Burgonyasaláta, zöldhagymával, lilahagymával, főtt tojással, 
petrezselyemzölddel és oliva bogyókkal.
- Potato salad, green onion, red onion, boiled eggs, 
parsley and olives.

(400g)

Salată de Boeuf ca pe vremuri                45 lei
- Mazăre , morcov, țelină, castraveți murați, 
rădăcină de pătrunjel, rasol de vită, maioneză făcută în casă, ser-
vită cu pâine prăjită și gogoșari murați.
- Borsó , sárgarépa, zeller, savanyú uborka, gyökérpetrezselyem, 
marhahús, házi majonéz, pirítóssal és savanyú paprikával tálalva.
- Green peas , carrot, celeriac, pickled cucumbers, 
parsley root, beef osso bucco, homemade mayonnaise 
served with toasted bread and pickled peppers.

(450g)

Salată “Mai adă una”                                 36 lei
- Salată de vinete  coapte la jar, amestecată cu ceapă roșie, 
ulei și gălbenuș de ou servită cu pâine prăjită și roșii.
- Parázson sült padlizsánkrém , lilahagymával, olajjal és 
tojássárgájával keverve, pirítóssal és paradicsommal tálalva.
- Roasted eggplant  salad mixed with red onions, oil, egg yolk 
served with toasted bread and tomato.

(400g)

Salată de icre                                               45 lei
- Salată de icre de crap servită cu roșii, ardei, ceapă verde și 
pâine prăjită.
- Pontyikra krém paradicsommal, paprikával, zöld hagymával és 
pirított kenyérrel tálalva.
- Carp roe salad served with tomatoes, peppers, green onion and 
toasted bread.

(400g)

Salată “Studențească”                               45 lei
- Trio de zacuscă cu fasole, ciuperci și vinete, servită cu pâine pră-
jită.
- Három féle zakuszka: babos, gombás és padlizsános, pirítóssal 
tálalva.
- Traditional vegetables spread trio with beans, mushrooms and 
eggplant, served with toasted bread. 

(400g)

Salată vegetariană                                      39 lei
- Salată cu năut, mix de salate, quinoa, roșii uscate, 
semințe de rodie, alune caju și dressing de ardei copți.
- Vegetáriánus saláta: csicseriborsó, saláta keverék, quinoa, 
aszalt paradicsom, gránátalma, kesudió és sültpaprika-öntet.
- Chickpeas salad, salad mix, quinoa, dried tomatoes, 
pomegranate seeds, cashew nuts and baked bell peppers dressing.

350g

Salată după poftă                                        21 lei
- Salată de crudități la alegere: mix de salate, roșii, ardei, 
castraveți, ceapă și varză.
- Választható nyers saláta: saláta keverék, paradicsom, 
paprika, uborka, hagyma és káposzta.
- Raw vegetable salad of your choice: salad mix, tomatoes, 
peppers, cucumbers, onion and cabbage.

(350g)

Salată de ardei copți                                   27 lei
- Salată de ardei copți dreasă cu usturoi.
- Sültpaprika saláta fokhagymás öntettel.

- Baked pepper salad seasoned with garlic.

(250g)

Salată de murături                                      24 lei
- Murături asortate la alegere: conopidă, gogoșari, varză, castraveți, 
gogoșari umpluți cu varză albă, ardei umpluți cu varză roșie.
- Vegyes savanyúságok: karfiol, pritaminpaprika, káposzta, uborka, 
fehér káposztával töltött paprika, lilakáposztával töltött paprika.
- Assorted pickles of your choice: cauliflower, pickled peppers, 
cabbage, cucumbers, stuffed pickle peppers with white cabbage, 
stuffed peppers with red cabbage.

(250g)

Supă de legume                                28 lei
- Supă țărănească cu mazăre, morcovi, țelină, ceapă, 
rădăcină de pătrunjel, păstârnac, fasole verde, cartofi, 
ardei, bulion și boia dulce de ardei.
- Zöldséges csorba : zöldborsó, sárgarépa, zeller, hagyma, 
petrezselyemgyökér, paszternák, zöldbab, burgonya, paprika, 
paradicsomlé, fűszerpaprika.
- Country style soup with green peas, carrots, celeriac, 
onion, parsley root, parsnip, green beans, potatoes, 
peppers, tomato sauce and sweet paprika.

(350ml)

Supă de pui cu tăiței                               28 lei
- Supă clară de pui, morcovi, țelină, pătrunjel, păstârnac 
servită cu tăieței de casă. 
- Húsleves: sárgarépa, zeller, petrezselyem, paszternák, 
házi tésztával tálalva.
- Chicken soup, carrots, celeriac, parsley, parsnip served with 
homemade noodles. 

(350ml)

Zemuri după rețete
alese

ZEMURILE SUNT SERVITE PÂNĂ LA ORA 18
Served until 18:00, 18:00 óráig szolgálják fel 
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produs vegetarian / vegetarian product / vegetáriánus termék produs lactovegetarian / lactovegetarian product / laktovegetáriánus termék



Babgulyás                                                     30 lei
- Ciorbă de fasole cu pulpă de vită, ciolan de porc, morcovi, țelină, 
ceapă, ardei, bulion, chimen și boia de ardei iute servită cu găluște 
de făină cu ou.
- Babgúlyás: marhahús, sertés csülök, sárgarépa, zeller, hagyma, 
paprika, paradicsomlé, kömény és chili fűszerpaprika, nokedlivel 
tálalva.
- Bean soup with beef round, pork knuckle, carrots, celeriac, onion, 
pepper, tomato sauce, caraway and sweet paprika served with egg 
and flour dumplings.

(350ml)

Supă țărănească de vită                            30 lei
- Supă de vită cu morcovi, țelină, ceapă, rădăcină de pătrunjel, 
păstârnac, fasole verde, cartofi, ardei, bulion și boia de ardei.
- Parasztcsorba marhahússal: sárgarépa, zeller, hagyma, 
petrezselyemgyökér, , paszternák, zöldbab, burgonya, paprika, 
paradicsomlé és fűszerpaprika.
- Country style beef soup with carrots, celeriac, onion, parsley root, 
parsnip, green beans, potatoes, peppers, tomato sauce and paprika.

(350ml)

Păstrăv tăvălit                                             61 lei
- File de păstrăv  tăvălit în mălai servit cu mămăligă și 
mujdei de usturoi.
- Pisztráng filé  kukoricadarában, puliszkával és fokhagymás 
mártással tálalva.
- Trout  fillet  rolled through hominy, served with polenta and 
garlic sauce.

Șalău “Nu mă uita”                                     66 lei
- File de șalău  la cuptor cu roșii și usturoi, servit cu 
piure de cartofi și mazăre soute.
- Fokhagymás, paradicsomos szószban sült süllőfilé , 
burgonyapürével és párolt zöldborsóval tálalva.
- Oven baked perch fillet  with tomatoes and garlic served with 
mashed potatoes and sauteed peas.

(250g/200g)

Papricaș de pui zglobiu                            52 lei
- Papricaș din ciocănele de pui, ceapă albă, ardei, smântână, 
frunze de pătrunjel, boia dulce de ardei, servite cu mămăligă 
prăjită la jar tomnită cu infuzie de salvie.
 - Fehér hagymával, paprikával, tejföllel, petrezselyemlevéllel, 
édes fűszerpaprikával elkészített csirkecomb paprikás, 
zsályával infuzált puliszkával tálalva.
- Paprikash with chicken drumsticks, white onion, peppers, 
sour cream, parsley, sweet paprika, served with fried polenta and 
seasoned with sage infusion.

(300g/200g)

Ciocănele aurii                                            55 lei
- Ciocănele de pui date prin ou, făină și pesmet rumenite la cuptor 
și servite cu cartofi piure și ardei copți.
- Sütőben pirított, tojással, liszttel és prézlivel bevont csirkecomb, 
krumplipürével, sült paprikával tálalva.
- Crispy chicken drumsticks rolled through egg, flour, bread 
crumbs, fried in the oven and served with mashed potatoes and 
baked peppers.

(300g/200g)

Duminica-n farfurie                                  55 lei
- Friptură din ciocanele de pui la cuptor, servită cu cuș cuș, 
legume și zoft.
- Sült csirkecomb, kuszkusszal, zöldségekkel és szafttal tálalva.
- Oven roasted chicken drumsticks, served with couscous, vegeta-
bles and sauce.

(300g/200g)

Somn rumenit în farfurie tolănit           66 lei                                                                   

- File de somn pane servit cu cartofi copți cu usturoi și 
mazăre  sote.
- Rántott harcsafilé sült burgonyával, fokhagymával és párolt 
borsóval  tálalva.
- Crispy catfish fillet served with baked potatoes, garlic and 
sauteed peas .

(200g/200g/50g)

Midii în sos de vin alb                                               69 lei
- Midii  gătite la cuptor cu vin alb, unt, roși cherry, pepperoncino, 
usturoi și pătrunjel servite cu pâine prăjită.
- Sütőben sült kagyló  fehérborral, vajjal, koktélparadicsom-
mal, pepperoncinóval, fokhagymáva és petrezselyemmel, pirított 
kenyérrel tálalva.

- Oven baked mussels  in white wine with butter, cherry toma-
toes, pepperoncino, garlic and parsley, served with toasted bread.

(700g/60g)

Ciorbă de burtă                                            30 lei
- Ciorbă de burtă  cu oase de vită, morcovi, usturoi, păstârnac, 
țelină, ceapă, ardei iute, ou, oțet și smântână.
- Pacalcsorba : sárgarépa, fokhagyma, paszternák, zeller, hagyma, 
csípős paprika, tojás, ecet és tejföl.
- Tripe  soup with beef bones, carrots, garlic, parsnip, celeriac, 
onion, hot pepper, egg, vinegar and sour cream.

(350ml)

Ciorbă de pui dreasă cu smântână        28 lei
- Ciorbă de pui cu morcov, țelină, păstârnac, ceapă, smântână, 
oțet și ou.
- Csirkehúsos csorba: sárgarépa, zeller, paszternák, hagyma, 
tejföl, ecet és tojás.
- Chicken soup with carrot, celeriac, parsnip, onion, sour cream, 
vinegar and egg. 

(350ml)

Deasupra în desagă
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Ciorbă de perișoare                                    30 lei
- Ciorbă cu perișoare din carne tocată, ceapă, orez, frunze de 
pătrunjel, ou cu morcovi, rădăcină de pătrunjel, păstârnac, țelină, 
ceapă, ardei roșu, tarhon murat dreasă cu smântână și ou.
- Erdélyi csorba húsgombóccal: sárgarépa, petrezselyemgyökér, 
paszternák, zeller, hagyma, pirospaprika, ecetes tárkony, 
tejföl és tojás.
- Soup with meatballs, onion, rice, parsley, egg with carrots, 
parsley root, parsnip, celeriac, red pepper, pickled tarragon and 
sour cream with egg yolk.

(350ml)

* Alergenii aferenți fiecărui preparat din meniu se regăsesc pe ultima pagină. produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék

(200g/200g/50 ml)

Babgulyás în pită                                        45 lei
- Ciorbă de fasole cu pulpă de vită, ciolan de porc, morcovi, 
țelină, ceapă, ardei, bulion, chimen și boia de ardei iute servită cu 
găluște de făină cu ou, în pită.
- Babgúlyás: marhahús, sertés csülök, sárgarépa, zeller, hagyma, 
paprika, paradicsomlé, kömény és chili fűszerpaprika, nokedli,
kenyérben tálalva.
- Bean soup with beef round, pork knuckle, carrots, celeriac, onion, 
pepper, tomato sauce, caraway and sweet paprika with egg and 
flour dumplings, served in a bread bowl.

(350ml/350g)



Baghețele de pui crocante                       48 lei
                                                                  
- Baghețele de pui pane cu cartofi prăjiți și sos de usturoi.
- Rántott csirkehús sült burgonyával, fokhagymás szósszal tálalva.

- Crispy chicken fingers with french fries and garlic sauce.

(200g/200g/50ml)

Pui rumenit în ceaun                                60 lei

- Jumăte de pui la ceaun servit cu mămăligă la grătar și 
mujdei de usturoi.
- Fél csirke bográcsban , grillezett puliszkával és fokhagymás 
mártással tálalva.
- Pot cooked half chicken, served with grilled polenta and 
garlic sauce.

(550g/200g/50ml)

Cărniță la garniță                                        59 lei

- Ceafă de porc, piept de porc, cârnați, servite cu mămăligă la grătar.
- Sertés tarja, sertés mell, kolbász, grillezett puliszkával tálalva.
- Pork neck, pork breast, sausages, served with grilled polenta.

(300g/200g)

Coaste de porc marinate                           59 lei

- Coaste de porc marinate servite cu cartofi prăjiți și sos barbeque.
- Pácolt sertésoldalas hasábburgonyával, barbeque szósszal tálalva.
- Marinated pork ribs served with french fries and barbeque sauce.

(300g/200g)

Piept de porc cu varză călită                   49 lei

- Piept de porc la grătar servit cu varză călită și cartofi copți.
- Grillezett sertés mell, párolt káposztával és sült burgonyával tálal-
va.
- Grilled pork breast served with stewed cabbage and oven 
baked potatoes .

(250g/200g)

Chifteluțe cuvioase                                     51 lei

- Chifteluțe din carne de porc servite cu piure de cartofi și 
sos de roșii făcut în casă.
- Sertéshúsgombóc burgonyapürével és házi paradicsomszósszal.
- Pork meatballs served with mashed potatoes and homemade 
tomato sauce.

(300g/200g)

Sarmale durdulii cu ciolan                      59 lei

- Carne tocată de porc amestecată cu orez, ceapă călită, 
potrivite la gust cu sare, piper, îndesate și-nvelite într-o foaie de 
varză murată și băgate la cuptor împreună cu ciolan de porc 
afumat. Servite cu smântână.
- Töltött káposzta: darált sertéshús rizzsel, párolt hagymával, 
sóval és borssal ízesítve, savanyú káposztalevélbe csomagolva, 
füstölt csülökkel egybe sütve. Tejföllel tálalva.
- Sour cabbage stuffed with minced pork meat, rice, 
sauteed onion, seasoned with salt, pepper served with smoked 
pork knuckle and sour cream.

(450g/50ml)

- Ficăței de pui cu ceapă serviți cu piure de cartofi.
- Hagymás csirkemáj burgonyapürével.
- Chicken liver cooked with onion and served with 
mashed potatoes.

Ficăței de pui cu ceapă                             51 lei
(300g/200g)

Pulpe de rață rumenite la cuptor           71 lei                      

- Pulpe de rață  condimentate cu mirodenii, servite cu 
piure de cartofi și varză roșie călită.
- Sütőben sült fűszeres kacsacomb , burgonyapürével és 
párolt vörös káposztával tálalva.
- Duck legs  seasoned with spices, served with mashed 
potatoes and red sauteed cabbage.

(250g/200g)

Ceafă țigănescă la jar                                 61 lei

- Ceafă de porc marinată, coaptă la jar servită cu cartofi răntăliți, 
rondele de ceapă prăjită și slăninuță, gătită cu usturoi, ceapă și 
boia dulce de ardei.
- Pácolt, faszenen grillezett fokhagymás cigánypecsenye, 
hagymás, édes fűszerpaprikás reszelt burgonyával, sült 
hagymakarikákkal és szalonnával tálalva.
- Marinated pork neck, baked and served with sauteed potatoes, 
fried onion rings and salt pork, cooked with garlic, 
onion and paprika.

(200g/200g/150g)

Ciolan “de-ți lasă gura apă”                     69 lei           

- Ciolan de porc rumenit pe-ndelete la cuptor, servit cu varză călită 
și cartofi copți rostogoliți prin mujdei de usturoi.
- Sütőben lassan elkészített csülök, sült burgonyával, fokhagymás 
öntettel és párolt káposztával.
- Oven baked pork knuckle, served with stewed cabbage and oven 
baked potatoes rolled in garlic sauce.
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Fasole făcăluită cu cârnați                       51 lei
(300g/200g)
- Fasole frecată cu ceapă albă, usturoi, boia afumată de ardei și 
foi de dafin, servită cu cârnați de casă la jar și pârgălaș.
- Fehérhagymával, sárgarépával, fokhagymával, füstölt 
fűszerpaprikával, babérlevéllel elkészített törtbab, faszenen 
sült házi kolbásszal és pergelt hagymával tálalva.
- Mashed beans with white onion, carrot, garlic, smoked paprika 
and bay leaves, served with homemade grilled sausages and 
onion sauce.

(200g/200g/150g)



Loște ca la mama acasă                            39 lei

- Macaroane cu brânză, slănină și smântână.
- Túrós csusza.
- Macaroni with cheese, bacon and cream.

(400g) 

Biftec tartar servit cu măduvă de os   110 lei

- Mușchi de vită Black Angus , ou, unt, castraveți murați, capere, 
ceapă, pastă de roșii, muștar, măduvă de os făcută la jar și 
pâine prăjită.
- Black Angus bélszín , tojás, vaj, savanyított uborka, kapribogyó, 
hagyma, paradicsompüré, mustár, faszenen elkészített csontvelő 
és pirítós kenyér.
- Black Angus beef tenderloin , egg, butter, pickled cucumbers, 
onion, tomato sauce, mustard, grilled bone marrow and 
toasted bread.

(180g/200g/100g)
Ardei “Îndesați pe-ndelete”                     59 lei

- Ardei umpluți cu carne tocată de porc, orez și condimente, scu-
fundați într-un sos de ardei kapia, morcovi, sos de roșii și cimbru 
verde.
- Darált sertéshússal, rizzsel és fűszerekkel töltött paprika, kápia 
paprika, sárgarépa, paradicsomszósz és zöld kakukkfű.
- Stuffed bell peppers with minced pork meat, rice, spices, dipped 
in a sauce made of kapia peppers, carrots, tomato sauce and green 
thyme.

(450g)

Șnițel de vită                                                99 lei

- Mușchi de vită Black Angus  pane, servit cu piure de cartofi și 
varză călită.
- Panírozott Black Angus marhabélszín , burgonyapürével és 
párolt káposztával tálalva.
- Crispy Black Angus tenderloin , served with mashed potatoes 
and sauteed cabbage.

(250g/200g)

Antricot de vită                                          145 lei

- Antricot de vită  prăjit la jar, servit cu cartofi răntăliți, ciuperci de 
pădure sote și usturoi copt.
- Faszenen sült marha steak  reszelt burgonyával, párolt erdei 
gombával és sült fokhagymával tálalva.
- Grilled rib-eye steak , served with sauteed potatoes with onion, 
paprika, forest mushrooms and baked garlic.

(200g/200g/100g)

Delicatese tradiționale                            189 lei

- Mușchi de vită  gătit la jar, servit cu piure de cartofi și hribi trași 
la tigaie cu usturoi, pătrunjel și unt.
- Grillezett marhabélszín , fokhagymával, petrezselyemmel és 
vajjal, burgonyapürével és pirított vargányával tálalva.
- Grilled beef tenderloin  , served with mashed potatoes and 
sauteed boletus with garlic, parsley and butter.

(250g/200g)

Cotlete de berbecuț                                  129 lei

- Cotlete de berbecuț  la cuptor servite cu piure de cartofi și 
mazăre soute.
- Sült bárányborda , krumplipürével és párolt borsóval tálalva.
- Oven baked lamb chops  served with mashed potatoes and 
sauteed peas.

(200g/200g)

Gulyas de vită cu găluște                         59 lei

- Mâncărică din pulpă de vită cu ceapă, ardei gras, boia dulce de 
ardei, pastă de ardei iute, chimen, măghiran, gătite în ceaun cu 
untură de mangaliță servită cu găluște.
- Mangalica zsírral, bográcsban főzött marhahús, hagyma, kali-
forniai paprika, édes fűszerpaprika, csípős paprikakrém, kömény, 
majoránna, galuskával tálalva.
- Gulyas made with beef round with onion, bell pepper, sweet papri-
ka, chilly paste, caraway, marjoram, cooked in pot with pork lard 
and served with dumplings.

(450g)

Tocăniță din amestec de 
ciuperci de pădure   		                        45 lei
- Tocăniță de ciuperci (hribi, gălbiori și ghebe) servită cu mămăligă.
- Gomba pörkölt: vargánya, rókagomba, gyűrűs tuskógomba, 
polentával tálalva.
- Mushrooms stew (boletus, chanterelle and honey mushrooms) 
served with polenta.

(250g/200g) Din cuptor
Cuib de viespe                                                  28 lei

- Aluat brioche cu zahăr, măr și scoțișoară, servit cu cremă 
Philadelphia.
- Briós tészta cukorral, almával és fahéjjal, Philadelphia krémmel 
tálalva.
- Brioche dough with sugar, apple and cinnamon, served with Phil-
adelphia cream.

(200g)

Palaneț cu cârnaț de casă și ceapă călită                             
           	                                                         37 lei
- Házi kolbásszal és párolt hagymával töltött palacsinta.
- Pie with homemade sausage and sauteed onion.

(450g/50g)

Palaneț cu varză călită                              37 lei

- Párolt lila káposztával töltött palacsinta.
- Sauteed cabbage pie.

(450g/50g)

Palaneț cu prune                                        37 lei

- Szilvával töltött palacsinta.
- Plums pie.

(450g/50g)

* Alergenii aferenți fiecărui preparat din meniu se regăsesc pe ultima pagină.
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Taci și înghite                                                              39 lei
                                          
- Mămăligă cu brânză și jumeri.
- Túrós polenta szalonnával.
- Polenta with cheese and cracklings.

(550g)

Pită de noi plămădită                                10 lei

- Homemade bread.
- Házi kenyér.

(100g)

produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék

Pită picurată                                                22 lei

- Pâine cu slănină, brânză de burduf și ceapă verde.
- Kenyér szalonnával, burduf túróval és zöldhagymával.
- Bread with bacon, bellows cheese and green onion. 

(250g)

Palaneț cu brânză și smântână              37 lei                       
           	                                                         
- Túróval és tejföllel töltött palacsinta.
- Cheese and sour cream pie.

(450g/50g)

Desaga asta îi tare specială, 
iar dacă scotocești bine prin ea, multe vei afla. 

Amu, îți mai zicem noi ceva, tătă pita pe care o vei 
mânca, din brutăria noastră va apărea.
După rețete cum numa’ bunica o făcea!



Desert Extra
Gundel palacsinta                                      28 lei
- Clătite umplute cu cremă de ciocolată și nuci.
- Csokikrémmel és dióval töltött higpalacsinta.

- Pancakes filled with chocolate cream and nuts.

(250g)

Nu-i faină, da-i bună                                 28 lei
- Foietaj cu mere, nuci și scorțișoară, servit cu cremă de vanilie.
- Almás tészta dióval és fahéjjal, vanília krémmel tálalva.
- Pastry dough with apples, nuts and cinnamon, served with 
vanilla cream.

(200g)

Papanași ropogoși                                      28 lei
- Papanași prăjiți serviți cu smântână și gem de afine.
- Sült túrógombóc édestejföllel és áfonyalekvárral tálalva.
- Fried cheese doughnuts served with sour cream and 
blueberry jam.

(240g)

Somloi galuska                                           28 lei
- Rețetă autentică făcută din trei tipuri de pandișpan pufos, 
însiropat cu rom servit cu nuci, stafide, cremă de vanilie, 
frișcă și sos de ciocolată.
- Saját recept után készített három fajta piskóta keverék, 
rumba áztatva, diófélékkel, mazsolával, vaníliakrémmel, 
tejszínhabbal és csokoládé krémmel tálalva.
- Authentic recipe made out of three types of puffy sponge 
cake, soaked with rum, served with nuts, raisins, vanilla cream, 
whipped cream and chocolate sauce.

(230g)

Arsă și delicioasă                                       28 lei
- Cremă din zahăr ars caramelizat, ou, lapte și cremă de vanilie.
- Égetett cukorkrém, tojás, tej és vanília krém.
- Creme brulee made with caramelised sugar, egg, milk and 
vanilla cream.

(200g)

* Alergenii aferenți fiecărui preparat din meniu se regăsesc pe ultima pagină.
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Reteș cu brânză                                            28 lei
- Ștrudel cu brânză dulce, stafide și ou, servit cu cremă de vanilie.
- Túrós rétes, mazsolával és tojással, vaníliakrémmel tálalva.
- Strudel with sweet cheese, raisins and egg served with 
vanilla cream.

(250g)

Pâine cu maia                                               10 lei(100g)
- Kovászos kenyér.

- Maya bread.

Pâine prăjită cu maia                                   10 lei(100g)
- Pirított kovászos kenyér.

- Toasted maya bread.

Smântână                                                                                                                  6 lei(50ml)
- Tejföl. 
- Sour cream.

Ardei iute                                                                                                                    2 lei(40g)
- Csípős paprika.

- Chilly pepper.

Sos Barbeque                                                                                           6 lei(50ml)
- Barbeque szósz. 
- Barbeque sauce.

Sos de usturoi                                                                                       6 lei(50ml)
- Fokhagyma szósz.

- Garlic sauce.

Mujdei de usturoi                                                                6 lei(50ml)
- Fokhagyma öntet.

- Traditional garlic sauce.

Muștar                                                                                                                                     4 lei(50ml)
- Mustár. 
- Mustard.

Maioneză                                                                                                                    6 lei(50ml)
- Majonéz.

- Mayonnaise.

Sos de hrean                                                                                                8 lei(50ml)
- Torma öntet. 
- Horseradish sauce.

Ulei picant                                                                                                            6 lei(50ml)
- Csípős olaj. 
- Spicy oil.

Salată de ceapă                                                                               9 lei(150g)
- Hagyma saláta.

- Onion salad.

produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék
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Lager  Beer - Bottle
Ursus Premium (5% alc./vol.)

Ursus Premium (5% alc./vol.)

 Ursus Premium (fără alcool)

Ursus Cooler Lemon/Cherry/Grapefruit (fără alcool)

Ursus Pilsner (5% alc./vol.) 
Peroni Nastro Azzurro (5,1% alc./vol.) 
Peroni (fără alcool)

Kozel Lager (4.6% alc./vol.)

Kozel Dark (3.7% alc./vol.)

12,6 lei
12,6 lei
12,6 lei
13,6 lei
12,6 lei
14,6 lei
13,6 lei
12,6 lei
12,6 lei

0,33 l
0,5 l
0,5 l

0,33 l
 0,33 l

0,5 l 
0,33 l

0,5 l
0,5 l

Imported  Beer - Bottle
Pilsner Urquell Cehia (4,4% alc./vol.)

Asahi Dry Japonia (5,2% alc./vol.)

Peroni Nastro Azzurro Stile Capri (4,2% alc./vol.)  

16,6 lei
16,6 lei
16,6 lei

0,33 l
0,33 l
0,33 l

Draught  Special  Selection
Azuga Nepasteurizată Märzen (5,5 % alc./vol.)

Azuga Nefiltrată Weißbier (5,3 % alc./vol.)

Ursus Premium (5% alc./vol.)

Ursus Premium (5% alc./vol.)

Ursus IPA (6% alc./vol.)

Pilsner Urquell Cehia (4,4% alc./vol.)

Kozel Lager (4,6% alc./vol.)

Kozel Dark (3.8% alc./vol.)

Peroni Nastro Azzurro (4.6% alc./vol.)

Ursus nefiltrată de grâu (5,1% alc/vol., 12 IBU)

0,4 l
0,5 l
0,2 l
0,4 l
0,4 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,4 l
0,4 l

17,6 lei
19,6 lei
9,6 lei                  11,6 lei                  15,6 lei

17,6 lei
12,6 lei
12,6 lei
15,6 lei
13,6 lei

Flavoured  Draught  Beer
0,4 l
0,4 l
0,4 l

Half & Half  Bere Ursus Premium & limonadă
Strawberry Beer  Bere Ursus Premium & sirop de căpșuni
Elderflower Beer  Bere Ursus Premium & sirop de soc

 15,6 lei
  15,6 lei 
 15,6 lei

Azuga Nepasteurizată Märzen (5,5 % alc./vol.)

Ursus Premium (5% alc./vol.)

Kozel Lager (4,6% alc./vol.)

1 l
1 l 
1 l

28,6 lei
22,6 lei
22,6 lei

Draught  Special  Selection

Kozel  Draught  Mix
Kozel Mix (4,1% alc./vol.)
Kozel Dark & Kozel Lager

0,5 l 14,6 lei
Ursus Retro (5,1% alc./vol.)

Ursus Black (6% alc./vol.)

Ursus IPA (6% alc./vol.)

Azuga Nepasteurizată Märzen (5,5% alc./vol.)

Azuga Nefiltrată Weißbier (5,3 % alc./vol.)

Ursus nefiltrată de grâu (5,1% alc/vol., 12 IBU)

12,6 lei
13,6 lei
14,6 lei
16,6 lei
17,6 lei
13,6 lei

0,5 l
0,33 l
0,33 l
   0,5 l

       
0,5 l

    
0,33 l

Special  Beers - Bottle



Sparkling wine & Champagne

Glass of wine /Pohár bor
Vin la pahar (150ml)
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Bendis Rose  Pinot Noir                                                                                99 lei
12% alc./vol. - Brut
Petro Vaselo - Recaș - România

Adami Dei Casel  11% alc./vol. - Extra Dry                       129 lei
Valdobbiadene DOCG - Italia

Moet Brut Rose  12% alc./vol. - Brut                            379 lei                                                                 
Champagne - Franța

G.H. Mumm Cordon Rouge Brut                         329 lei
12% alc./vol. - Brut
Champagne - Franța

Luc Belaire Fantome Rare Luxe                          299 lei
12,5% alc./vol. - Demisec
Burgundia - Franța

Luc Belaire Fantome Gold Brut                             299 lei
12,5% alc./vol. - Demisec
Burgundia - Franța

Luc Belaire Fantome Rose                                                 299 lei
12,5% alc./vol. - Demisec
Provence - Franța

V8 Prosecco Rose  11,5% alc./vol. - Brut                      129 lei                                                                 
Italia

V8 Prosecco Brut  11,5% alc./vol. - Millesimato            129 lei                                                                 
Italia

Issa Charm  Chardonnay                                                                          109 lei
11,5% alc./vol. - Brut
Crama La Salina - Turda - România

(750ml)

Iluziv  Sauvignon Blanc, Riesling, Muscat Ottonel                        23 lei 
12.50% alc./ vol. - Alb, Sec
Jidvei - Valea Târnavelor - România

Bravoure  Sauvignon Blanc, Pinot Grigio                                               23 lei
13.50% alc./ vol. - Alb, Sec 
Chateau Cristi - Valul lui Traian - Rep. Moldova

Nedeea Rose  Băbească Neagră, Fetească Neagră                25 lei
12.50% alc./ vol. - Rose, Sec
Crama Vinarte - Podgoria Severinului - România

Arrogance  Pinot Noir
13.60% alc./ vol. - Rose, Sec
Domeniile Franco Romane - Dealu Mare - România

Nedeea Roșu  Negru de Drăgășani,                                            25 lei
Fetească Neagră,  Novac  
13.50% alc./ vol. - Roșu, Sec
Crama Vinarte - Podgoria Severinului - România

Drăgaică Roșie  Cabernet Sauvignon,                                      28 lei
Fetească Neagră, Syrah 
14.80% alc./ vol. - Roșu, Sec
Crama Oprișor - Podgoria Dealurile Olteniei - România

Primordial  Fetească Neagră                                                          28 lei  
15.90% alc./ vol. - Roșu, Sec                                                                                                                                       
Cramele Domeniile Bogdan - Murfatlar - România

Prosecco  Italia                                                                                     23 lei
Vin Fiert                                                                        21 lei

25 lei

White wine /Fehér bor
Vin Alb (750ml)

URME Cupaj Alb  Chardonnay, Sauvignon Blanc,                   99 lei
Fetească Albă
14.50% alc./ vol. - Sec
 Crama Familia Darabont - Crișana - România

La Plage  Sauvignon Blanc, Fetească Regală,                                    99 lei
Muscat Ottonel 
12.00% alc./ vol. - Sec 
Crama Rasova - Murfatlar - România

Vigneron  Chardonnay 
14.20%  alc./vol. - Sec
Domeniile Franco-Române - Dealu Mare - România

Land of Basarabia Sinn Riesling                                  99 lei
Rhein Riesling
13.50% alc./vol. - Demisec
Land of Basarabia - Ștefan Vodă - Rep. Moldova

Mirage  Sauvignon Blanc, Riesling Italian                                            99 lei                                                               
12.50% alc./ vol. - Sec
Vinju Mare - Mehedinți - România

Issa  Chardonnay                                                                                                                109 lei                                     
13.00% alc./ vol. - Sec 
Crama La Salina - Dealurile Transilvaniei - România

Prince Mircea  Riesling Italian, Sauvignon Blanc                   109 lei                                                                                                     
12.50% alc./ vol. - Sec
Crama Vinarte - Mehedinți - România

Artisan  Tămâioasă Românească Dulce                                                      109 lei                                                            
11.00% alc./ vol. - Dulce
Crama Aurelia Vișinescu - Dealu Mare - România

Sauvignon Blanc  Sauvignon Blanc                                        109 lei                                                                  
11.50% alc./ vol. - Sec
Vinifera Eco Zem - Lechința - România

Bauer Ceva Nou   Crâmpoșie Aromată                                                                                                    
12.00% alc./ vol. - Sec
Crama Bauer - Drăgășani - România

Caii de la Letea Princeps  Aligote                                     119 lei                                                                                                                                      
13.00% alc./ vol. - Sec 
Crama Sarica Niculițel - Sarica Niculițel - România

Prince Vlad Gr. Reserved Chardonnay        119 lei  
Chardonnay
12.00% alc./ vol. - Sec
Vinju Mare - Mehedinți - România

Owner’s Choice Ana   Sauvignon Blanc                               129 lei
12.50% alc./ vol. - Sec
Jidvei - Valea Târnavelor - România

Migala   Aligote, Fetească Albă, Chardonnay,                                   129 lei
Fetească Regală, Riesling Italian, Tămâioasă Românească
13.00% alc./ vol. - Sec 
DeMATEI - Dealu Mare - România

Rusalcă Albă   Sauvignon Blanc, Chardonnay,                          129 lei
Riesling, Pinot Grigio
13.00% alc./ vol. - Sec
Crama Oprișor - Podgoria Dealurile Olteniei - România

Muse White  Fetească Regală, Muscat Ottonel                         129 lei
12.50% alc./ vol. - Demisec
Cramele Recaș - Recaș - România 

Sole  Fetească Regală                                                                                 139 lei
13.50% alc./ vol. - Sec
Cramele Recaș - Recaș - România

FA&MO   Fetească Albă, Muscat Ottonel                                            149 lei
12.65% alc./ vol. - Sec
Vinifera Eco Zem - Lechința - România 

Solo Quinta  Chardonnay, Muscat Ottonel,                        189 lei
Fetească Regală, Viognier, Cadarcă
13.00% alc./ vol. - Sec
Cramele Recaș - Recaș - România

99 lei

109 lei
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Rose Wine/Rozé Bor
Vin Rose (750ml)

Iluziv  Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Noir                                    99 lei
12.00% alc./ vol. - Sec
Jidvei - Valea Târnavelor - România

La Plage  Pinot Noir, Cabernet Sauvignon                                          99 lei
12.30% alc./ vol. - Sec
Crama Rasova - Murfatlar - România

Fleurt Rose  Fetească Neagră, Burgund Mare                           109 lei
12.50% alc./ vol. - Sec
Familia Darabont - Crișana - România

Issa Rose  Pinot Noir                                                                           109 lei         
13.00% alc./ vol. - Sec
Crama La Salina - Dealurile Transilvaniei - România

Jiana Rose  Pinot Noir, Syrah                                                                        109 lei
13.00% alc./ vol. - Sec
Crama Oprișor - Podgoria Dealurile Olteniei - România

Primordial  Pinot Noir                                                                                                                           
13.30% alc./ vol. - Sec
Crama Domeniile Bogdan - Murfatlar - România

Bauer Altceva  Novac  
13.50% alc./ vol. - Sec
Crama Bauer - Drăgășani - România

Purcari Sapiens  Cabernet Sauvignon, Saperavi                 119 lei  
13.50% alc./ vol. - Sec
Chateau Purcari - Ștefan Vodă - Rep. Moldova

Orașul Subteran  Merlot, Cabernet Sauvignon                     119 lei  
14.50% alc./ vol. - Sec
Crama Cricova - Valu’ lui Traian - Rep. Moldova

Cuvee Sissi  Pinot Noir                                                                                      129 lei
12.50% alc./ vol. - Sec
Crama Serve Ceptura - Dealu Mare - România

Muse Night  Merlot, Cabernet Sauvignon,                                  139 lei
Fetească Neagră, Syrah  
12.50% alc./ vol. - Demisec
Cramele Recaș - Recaș - România

Chateau Cristi Pinot Noir                                                              149 lei  
13.50% alc./ vol. - Sec
Chateau Cristi - Valu’ lui Traian - Rep. Moldova

109 lei

109 lei

Red Wine/Vörös Bor

Orașul Subteran  Fetească Neagră                                          109 lei
14.00% alc./ vol. - Sec
Crama Cricova - Valu’ lui Traian - Rep. Moldova

Purcari Sapiens  Rară Neagră                                                                119 lei
13.50% alc./ vol. - Sec
Chateau Purcari - Ștefan Vodă - Rep. Moldova

Prince Vlad Gr. Cabernet Sauvignon                 119 lei 
Cabernet Sauvignon
13.50% alc./ vol. - Sec
Vinju Mare - Mehedinți - România

Caii de la Letea Princeps  Fetească Neagră,                119 lei 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot  
14.00% alc./ vol. - Sec
Crama Sarica Niculițel - Dobrogea - România

Stephanus Merlot, Feteasca Neagră                                              119 lei
13.70% alc./ vol. - Sec 
Fort Silvan - Șimleu Silvaniei - România

Prince Mircea  Fetească Neagră                                                 129 lei
13.50% alc./ vol. - Sec
Crama Vinarte - Podgoria Severinului - România

Migala  Fetească Neagră, Merlot, Cabernet Sauvignon                129 lei
14.50% alc./ vol. - Sec
DeMATEI - Dealu Mare - România

Arrogance  Fetească Neagră, Merlot                                             129 lei
14.50% alc./ vol. - Sec
Domeniile Franco-Române - Dealu Mare - România

Land of Basarabia Barrique Gold Merlot     139 lei 
Merlot
14.00% alc./ vol. - Sec
Land of Basarabia - Ștefan Vodă - Rep. Moldova

Chateau Cristi  Malbec, Saperavi                                               149 lei
14.00% alc./ vol. - Sec
Chateau Cristi - Valu’ lui Traian - Rep. Moldova

Cabernet Sauvignon  Cabernet Sauvignon                         
14.50% alc./ vol. - Sec  
Crama Bauer - Drăgășani - România

Vin Virgin  Merlot
14.50% alc./ vol. - Sec  
Crama Cricova - Valul lui Traian - Rep. Moldova

Anima Syrah Syrah
14.00% alc./ vol. - Sec
Crama Aurelia Vișinescu - Dealu Mare - România

Anima 3 Fete Negre  Fetească Neagră
14.50% alc./ vol. - Sec 
Crama Aurelia Vișinescu - Dealu Mare - România

Smerenie  Pinot Noir, Shyrah, Dornfelder
14.50% alc./ vol. - Sec
Crama Oprișor - Podgoria Dealurile Olteniei - România

Pătrar  Merlot
14.70% alc./ vol. - Sec 
Crama Domeniile Bogdan - Murfatlar - România

149 lei

149 lei

179 lei

199 lei

239 lei

279 lei

La Plange  Cabernet Sauvignon, Pinot Noir,                                   99 lei 
Fetească Neagră, Syrah
14.50% alc./ vol. - Sec
Crama Rasova - Murfatlar - România

Issa  Fetească Neagră                                                                                109 lei
14.50% alc./ vol. - Sec
Crama La Salina - Dealurile Transilvaniei - România

Terra Romana Milenium Merlot,                                   109 lei 
Fetească Neagră, Cabernet Sauvignon
14.50% alc./ vol. - Sec
Crama Serve Ceptura - Dealu Mare - România

Vin Roșu (750ml)

Hungary Imported Wine/ Magyarországi Borok
Furmint Furmint                                                                                      99 lei 
13% alc./ vol. - Alb, Sec
Sauska Tokaji - Tokaj - Ungaria

Napbor Egri Csillag Chardonnay, Furmint,                      109 lei
Hárslevelű, Olaszrizling, Pinot Blanc, Rajnai Rizling, Szürkebarát, Viognier
13% alc./ vol. - Alb, Sec
St. Andrea - Eger - Ungaria

Rose Cuvee Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,                     99 lei
Kékfrankos, Merlot, Pinot Noir, Portugieser, Zweigelt
13% alc./ vol. - Rose, Sec
Bock - Villány - Ungaria

Rose Kékfrankos, Syrah, Merlot                                                                99 lei
12,50% alc./ vol. - Rose, Sec
Sauska - Villány - Ungaria

Egri Cuvee Akutyafáját Merlot, Syrah,                              99 lei
Cabernet Franc, Pinot Noir, Kékfrankos                                                     
13% alc./ vol. - Roșu, Sec
St. Andrea - Eger - Ungaria

Bikavér Reserve Kékfrankos, Merlot,                                     139 lei  
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Kadarka, Syrah                                                        
14% alc./ vol. - Roșu, Sec
Takler - Szekszárd - Ungaria

Vin Import (750ml)



Șprițuri 

Whiskey Smash  (120 ml)                                                         27,6 lei

Vinars de pe alte meleaguri

Recomandarea cârciumarului  

Fear a bit less, live a bit more  “ SINE METU “
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Gin Cocktails 

Malibu Spritzer  (360 ml)                                    29,6 lei
- Malibu Original, Prosecco, lime, mentă, apă minerală și gheață.

Hugo  (360 ml)                                                                                           29,6 lei
- Prosecco, sirop de soc, mentă, apă minerală și gheață.

Aperol Spritz  (360 ml)                                                                  29,6 lei
- Aperol, Prosecco, apă minerală și gheață.

Berries Spritzer  (360 ml)                                                          29,6 lei
- Prosecco, piure de fructe de pădure, sirop de zahăr, 
mentă, apă minerală și gheață. 

Ciao Malfy Spritzer  (360 ml)                                       33,6 lei
- Gin Malfy Original, suc de portocale, busuioc, prosecco și gheață.

Here’s a classic cocktail that’s classy and refreshing: the Whiskey Smash! It’s tangy 
and light: not heavy and boozy like many whiskey cocktails. This historic drink is
like a citrusy spin on the classic Mint Julep, or a minty spin on the Whiskey Sour.
- Jameson Irish Whiskey, lămâie zdrobită, mentă proaspătă, sirop 
zahăr, apă carbogazoasă, gheață zdrobită.

Jameson Spritzer  (360 ml)                                                    27,6 lei
- Jameson Irish Whiskey, sirop de soc, mentă, 7up, gheață.

Jameson Lemonade  (360 ml)                                            27,6 lei
- Jameson Irish Whiskey, portocală, busuioc, sirop de zahăr, 
suc proaspăt de lămâie, suc de mere și scorțișoară, gheață.

Bulldog Smash  (360 ml)                                                            27,6 lei
- Four Roses Bourbon, Triple Sec, piersici, mentă, 
sirop de zahăr, lime și gheață.

Euphoria Cocktail  (360 ml)                                                   29,6 lei
- Petroni, Triplu Sec, busuioc proaspăt, sirop zmeură, prosecco și 
gheață.

Mojito  (360 ml)                                                                                        29,6 lei
- Rom Havana Club 3 Anos, mentă, lime, sirop de zahăr din trestie, 
suc de lime, apă minerală și gheață.

Malibu Bay Breeze  (360 ml)                                                 29,6 lei
- Malibu Original, suc de ananas, suc de merișoare, ananas și gheață. 

Cherry Tai  (360 ml)                                                                           33,6 lei
- Rom Bumbu, De Kuyper Triple Sec, Three Cents Cherry Soda, 
bitter Angostura și gheață.

Lillet Tonic  (360 ml)                                                                        29,6 lei
- Lillet Rose, apă tonică, gheață.

Eclipse  (360 ml)                                                                                     29,6 lei
- Campari, Lillet Rose, orange bitter, fresh portocale, 
sirop Grenadine, Prosecco, gheață.

Sex on the Beach  (360 ml)                                                      29,6 lei
Băutură tropicală care își trage numele dintr-o scenă a filmului "From Here To Eternity"din 1953.

-  Vodka Absolut, DeKuyper Peach Tree, suc de ananas, 
suc de cranberry și gheață.

Disaronno Sour  (120 ml)                                                            29,6 lei
- Amaretto Disaronno, fresh de lămâie, sirop de zahăr și gheață.

Cuban Spiced Daiquiri  (360 ml)                                      29,6 lei
- Rom Havana Cuban Spiced, suc de lime, suc de ananas, 
sirop de zahăr și gheață.

Tequilla Sunrise  (360 ml)                                                        29,6 lei
- Tequilla Olmeca, suc de portocale, sirop grenadine și gheață. 

Cosmopolitan  (120 ml)                                                                 29,6 lei
- Absolut Citron Vodka, De Kuyper Triple Sec, suc lime, 
sirop zahăr, suc cranberry, coajă de portocală flambată.

Raspberry Spiced Daiquiri  (360 ml)                         29,6 lei
- Rom Havana Cuban Spiced, fresh de lămâie, sirop de miere, 
fructe de pădure, rozmarin și gheață.

Amaro Limonata  (360 ml)                                                       29,6 lei
- Ramazzotti Amaro, suc de lămâie, sirop de zahăr, 
rozmarin, apă minerală și gheață.

Punch  (360 ml)                                                                                       29,6 lei
- Rom Havana Club 3 Anos, Rom Havana Club 7 Anos, 
suc de ananas, suc de portocale, suc de lime, grenadine și gheață.

Watermelon Gin Bull (360 ml)                          29,6 lei
- Gin Beefeater, Red Bull Watermelon și gheață.

Anxiety Smash (360 ml)                                     29,6 lei
- Gin Beefeater, sirop de soc, fresh de lămâie, suc de ananas, 
busuioc și gheață.

Cucumber & Elderflower Martini (140 ml)    29,6 lei 
- Gin Beefeater, fresh de lămâie, sirop de soc și castravete.

Strawberry Gin & Tonic (360 ml)                      29,6 lei 
- Gin Beefeater Pink, piure de căpșuni, apă tonică și gheață.

Spiced Gin & Tonic (360 ml)                              29,6 lei 
- Gin Beefeater, apă tonică, cardamon, piper roșu, 
anason stelat și gheață.

Monkey 47 Sloe & Pink Grapefruit (360 ml)   33,6 lei
- Monkey 47 Sloe Gin, Three Cents Pink Grapefruit Soda și gheață.

Amalfy Settantacinque (360 ml)                      33,6 lei 
- Gin Malfy Rossa, fresh de lămâie, sirop zmeură, 
apă tonică și gheață.

Cinque Terre (360 ml)                                          33,6 lei 
- Gin Malfy Rossa, fresh de lămâie, sirop zmeură, 
apă tonică și gheață.

MS Collins (360 ml)                                              33,6 lei 
- Plymouth Sloe Gin, lichior de mure, suc de lime, 
piure de mure, apă minerală și gheață spartă.

Strawberry & Basil Lemonade (360 ml)          29,6 lei 
- Gin Beefeater, piure de căpșuni, busuioc, suc de lămâie, 
apă minerală și gheață.

Peachy Gin (360 ml)                                            29,6 lei 
- Gin Beefeater, piersici bucăți, apă tonică, rozmarin și gheață.



Limonadă 

Apă minerală plată/carbogazoasă  

Sucuri Naturale

Energizante
Gama Prigat Nectar                                    12 lei
(Portocale, Piersici - Caise, Kiwi - Pere, Căpșuni - Banane - Măr)

(200ml)                                

Red Bull                                                      14,6 lei
(Classic, Sugar Free, Tropical Edition, Watermelon, Cactus, Estival)

(250ml)                                

Sucuri Carbogazoase    
(Pepsi Cola, Pepsi Twist, Pepsi Max, Mirinda, 7up)
Gama Pepsi Cola                                         10 lei(250ml)

Lipton Ice Tea                                              12 lei
(Lămâie, Piersici, Verde)   

(250ml) 

Three Cents Soda                                       14 lei
(Pink Grapefruit, Cherry, Tonic)

(200ml )                              

Evervess                                                        12 lei(250ml)

Aqua Carpatica                                         16,6 lei(750ml) 

Aqua Carpatica                                           9,6 lei(330ml) 
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(450ml)

Portocale                                                        19 lei
Grapefruit                                                      19 lei
Ananas                                                           19 lei
Morcovi                                                          19 lei
Măr                                                                  19 lei
Mix (combinație dintre oricare două)                        19 lei

Fresh (250ml)

Cherry & Watermelon fizz                        23 lei
- Three Cents Cherry Soda, suc de lămâie, sirop de zahăr, 
pepene roșu și gheață.

Raspberry Fields                                         23 lei
- Suc de ananas, suc de portocale, sirop de zmeură, gheață spartă.

Pink Grapefruit & Mint fizz                      23 lei
- Three Cents Pink Grapefruit Soda, suc de lămâie, mentă și sirop 
de zahăr.

Le Fleur                                                          23 lei
- Sirop de soc, fresh de grapefruit, fresh lămâie, suc de merișoare, 
apă tonică și gheață spartă.

Băuturi fără alcool (360ml)

Smoothies & Frappe (360ml)

Mint & Ginger / Basil                                   20 lei 
- Suc de lime, fresh de ghimbir, mentă sau busuioc, 
sirop de zahăr, apă și gheață.

Lime & Mint                                                    20 lei
- Suc de lime, suc de lămâie, mentă, sirop de zahăr, 
apă și gheață.

Bitter Lemonade                                                             20 lei
- Suc de lămâie, fresh de grapefruit, sirop de grenadine, 
apă tonică și gheață. 

Kiwi Lemonade                                             20 lei
- Suc de lămâie, sirop de zahăr, piure de kiwi, mentă, 
apă și gheață.

Berries Lemonade                                        20 lei
- Fresh de lămâie, piure de fructe de pădure, mentă, 
sirop de zahăr, apă și gheață.

Watermelon Lemonade                               20 lei
- Suc de lămâie, piure de pepene roșu, sirop de zahăr, 
apă și gheață.  

Raspberry & Basil Lemonade                    20 lei
- Suc de lămâie, piure de zmeură, busuioc proaspăt, 
sirop de zahăr, apă și gheață.

Grapefruit & Rosemary                               20 lei
- Suc de gref, suc de lămâie, rozmarin proaspăt, 
sirop de zahăr, apă și gheață.

Flavoured Lemonade                                   20 lei
- Suc de lămâie, sirop de soc / lavandă, sirop de zahăr, 
apă și gheață.

Orange & Ginger                                            20 lei
- Suc de lămâie, suc de portocale, mentă, fresh de ghimbir, 
sirop de zahăr, apă și gheață.

Strawberry & Mint                                        20 lei
- Suc de lămâie, piure de căpșuni, mentă, sirop de zahăr, 
apă și gheață.

Mango Special                                               20 lei
- Suc de lămâie, piure de mango, busuioc proaspăt, 
apă și gheață.

Peach Passion                                               20 lei      
- Suc de lămâie, piure de piersici, sirop de zahăr, 
busuioc proaspăt, apă și gheață.

Beetroot smoothie                                        23 lei
- Fresh de portocale, ananas și sfeclă fiartă.

Smoothie Fresh Mint                                  23 lei
- Banane, fresh de portocale, piure de piersici, 
mentă și gheață spartă.

Oranges, Bananas & Berries                      23 lei
- Fresh de portocale, banană, piure fructe de pădure, 
sirop de zahăr și gheață spartă.

Ginger Apple                                                  23 lei
- Fresh de ghimbir, suc de ananas, fructe de pădure, 
suc de mere și gheață spartă.

Orange Wild Berries & Ginger                   23 lei   
- Fresh de portocale, piure de fructe de pădure, 
fresh de ghimbir și gheață spartă.

Strawberry Orange Banana                       23 lei
- Piure căpșuni, fresh de portocale, banană și gheață spartă.

Oreo Frappe                                                    23 lei    
- Cafea solubilă, cremă de lapte, biscuiți Oreo, 
sirop de zahăr și gheață spartă.

Ness Frappe                                                   23 lei
- Cafea solubilă, apă, lapte, topping de ciocolată, 
topping vegetal și gheață spartă.



Ballantine’s Brasil                                   19,6 lei
Ballantine’s                                               19,6 lei
Ballantine’s 7 ani                                     24,6 lei                

Havana Club 15 ani                                  65,6 lei
Havana Club Seleccion de Maestros  29,6 lei

(40% alc./vol.)

Olmeca Silver/Gold                                  10,6 lei
Olmeca Altos Plata/Reposado               11,6 lei

Olmeca Chocolate                                     11,6 lei                
Avión Reposado                                      17,6 lei
Avión Silver                                                14,6 lei

(38% alc./vol.)

(38% alc./vol.) 

(20% alc./vol.)

(40% alc./vol.)
(40% alc./vol.)

Havana Club 7 ani                                    22,6 lei
Havana Club Especial                             19,6 lei
Havana Club 3 Anos                                18,6 lei
Havana Cuban Spiced                             18,6 lei
Bumbu Rum The Original                     27,6 lei
Bumbu Rum XO                                        29,6 lei

(40% alc./vol.)

(45% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(37.5% alc./vol.)

(35% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)
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Regiune Higlands
Aberlour 12 ani                                         28,6 lei(40% alc./vol.)

Regiune Islay
Laphroaig Select                                    28,6 lei(40% alc./vol.)

Regiune Speyside
The Glenlivet 12 ani                                28,6 lei(40% alc./vol.)

Balla Glenburgie 15 ani                        28,6 lei(43% alc./vol.)

Glenlivet Founders Reserve                28,6 lei
(43% alc./vol.)

Single Malt (40ml)

Chivas Regal 25 ani                                94,6 lei
Chivas Regal Ultis                                  73,6 lei
Chivas Royal Salute 21 ani                   63,6 lei                

Chivas Regal 13 ani                                29,6 lei
Chivas Regal 18 ani                                37,6 lei
Chivas Regal XV                                      35,6 lei
Chivas Regal 12 ani                                27,6 lei
Ballantine’s 17 ani                                   29,6 lei
Ballantine’s 12 ani                                   27,6 lei                                                                                   

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(43% alc./vol.)

(43% alc./vol.)

Premium Aged Scotch Whisky
(40ml)

(35% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

Scotch Whisky (40ml)

Jack Daniel’s Single Barrel                  36,6 lei

Jack Daniel’s                                            26,6 lei
Four Roses                                                24,6 lei                

(45% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

Tennessee Whisky & Bourbon
(40ml)

Absolut Elyx                                              31,6 lei
Belvedere                                                   30,6 lei
Ostoya                                                         26,6 lei                
Ostoya Black                                             27,6 lei
Absolut                                                        18,6 lei

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(blue, citron, raspberry, vanilla, lime, watermelon)

(40% alc./vol.)

Vodka (40ml)

Tequila (40ml)

Rum (40ml)

Jameson Black Barrel                            23,6 lei
Jameson                                                     19,6 lei
Red Breast  12 ani                                     21,6 lei
Jameson Irish Whiskey Stout              22,6 lei               
                

Irish Whiskey (40ml)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)



Monkey 47                                                 30,6 lei
Monkey Sloe                                             30,6 lei
Beefeater 24                                              20,6 lei                
Beefeater                                                    18,6 lei
Beefeater Pink                                          18,6 lei
Beefeater Blood Orange                          18,6 lei
Plymouth Gin                                           20,6 lei
Plymouth Sloe                                          20,6 lei
Malfy Originale                                        22,6 lei
Malfy Arrancia                                         22,6 lei
Malfy Limone                                           22,6 lei
Malfy Rossa                                              22,6 lei

(47% alc./vol.)

(29% alc./vol.)

(45% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(37,5% alc./vol.)

(37,5% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

(41% alc./vol.)

Zetea  

Rachiu de Tescovina/Törkölypálinka                27,6 lei        

Medieșu Aurit / Satu Mare

Pe pat de Fructe 
Bed of fruits
(44% alc./vol.)            

(50% alc./vol.)            

Caise/Apricots/Ágyas Barack                             25,6 lei       
Pere/Pear/Ágyas Körte                                     25,6 lei       
Prune/Plums/Ágyas Szilva                               25,6 lei       

Prune/Plums/Szilva                                      22,6 lei       

- Liliac Winery / Batos / Mureș
- Muscat Ottonel / Muskotály

Gin (40ml)
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Martell V.S.O.P.                                         27,6 lei
Martell V.S.                                                23,6 lei
Hennessy V.S.                                           25,6 lei                
Jidvei V.S.O.P.                                            18,6 lei
Muse V.S.OP.                                              27,6 lei

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(45% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

(40% alc./vol.)

Brandy - Vinars (40ml)

Țuică (40ml)

Lillet Aperitif Rose                                18,6 lei
Petroni                                                     18,6 leiDry / Alb / Roșu  (16% alc./vol.)            

(17% alc./vol.)            

Aperitif (40ml)

Ramazzotti Amaro                                  19,6 lei       
Unicum Zwack                                         22,6 lei
Campari                                                   19,6 lei(28,5% alc./vol.)            

(30% alc./vol.)            

(40% alc./vol.)            

Bitter (40ml)

Liqueur (40ml)

Kahlua                                                     19,6 lei       

Malibu                                                       19,6 lei       

Bailey’s                                                       19,6 lei       
Sheridan’s                                                  19,6 lei       
Disaronno                                                  19,6 lei       

Carolans                                                     19,6 lei       (17% alc./vol.)            

Drambuie                                                  20,6 lei       (40% alc./vol.)            

Jagermeister                                            22,6 lei       (35% alc./vol.)            

Sambuca Ramazzoti                               19,6 lei       (38% alc./vol.)            

Aperol                                                         19,6 lei       (11% alc./vol.)            

Pernod Absinthe                                      19,6 lei       20 ml  (21-31% alc./vol.)            

Coconut Flavoured Rum  (21% alc./

Coffee Liqueur  (26,5% alc./

Irish Cream  (17% alc./vol.)            

Coffee Layered Liqueur  (15,5% alc./vol.)            

Amaretto Liqueur  (15,5% alc./vol.)            

Pălinca Lu’ Tata  
Țara Silvaniei / Sălaj

Prune/Plums/Szilva                                       25,6 lei       (51% alc./vol.)            

Pere/Pear/Körte                                             25,6 lei       
Cireșe/Cherries/Cseresznye                              25,6 lei       

Mere/Apples/Jonathán Alma                             25,6 lei       

(43% alc./vol.)            

(43% alc./vol.)            

(43% alc./vol.)            

Coacăze/Blueberries/Ribizli                            22,6 lei       
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Țigarete/Cigarettes
PARLIAMENT 
Reserve Premium Super Slims 100’s
Aqua Blue | Aqua Blue Slims 100’s

MARLBORO  
XL Touch Plus | Touch 6
Fine Touch 4 | XL Touch | XL Fine Touch
Micro Touch Green | Micro Touch | Micro Fine Touch
Gold Touch XL | Filter plus | Filter Plus 100’s | Gold  
Gold 100’s | Red | Red 100’s  

*Preț maximal

TEREA FOR IQOS ILUMA
Russet | Bronze | Sienna | Teak | Amber | Yellow  Silver | Turquoise 
Amarelo Fuse | Wind Fuse 

HEETS ONLY FOR IQOS
Russet | Bronze | Sienna | Teak | Amber | Yellow | Silver | Laguna Swift  
Mauve Wave | Turquoise 

Blue Raspberry | Blueberry | Strawberry | Peach | Mango | Watermelon  Mel-
on Coconut

* se prepară din 7,5 g cafea Filicori

Espresso Ristretto  (10ml)                                                8 lei
Espresso Doppio  (50ml)                                                 12 lei
Espresso/Espresso Decofeinizat  (25ml) 10,6 lei
Espresso Americano  (90ml)                                        8 lei
- Espresso, apă fierbinte.

Cappuccino  (200ml)                                                          13 lei
- Espresso, cremă de lapte.

Espresso Macchiato  (60ml)                                        12 lei
- Espresso, cremă de lapte.

Flavoured Cappuccino  (200ml)                             15 lei
- Espresso, cremă de lapte și la alegere, sirop de fistic, 
dovleac condimentat, caramel sărat, nuci de macadamia, men-
tă sau cireșe.

Latte Macchiato  (220ml)                                                14 lei
- Cremă de lapte, lapte și espresso.

Euphoria Ice Coffee  (340ml)                                       15 lei
- Espresso, lapte de cocos, sirop de zahăr, gheață.

Cinnamon Almond Milk  (220ml)                          15 lei
- Cremă lapte de migdale, espresso, scorțișoară, sirop vanilie.

Viennese Cappuccino  (220ml)                                 15 lei
- Espresso, cremă de lapte, lapte, sirop de ciocolată, 
topping vegetal.

Choco-Nuty  (220ml)                                                          15 lei
- Espresso, cremă de lapte, sirop de cocos, sirop de ciocolată.

Flat White  (200ml)                                                                15 lei
- Espresso dublu, cremă de lapte, lapte.

Salt & Nuty Latte  (220ml)                                             15 lei
- Espresso, cremă de lapte, lapte, sirop caramel sărat, 
sirop nuci de macadamia.

Irish Coffee  (220ml)                                                             18 lei
- Jameson, espresso ,topping vegetal ,apă fierbinte.

Charcoal Latte  (200ml)                                                                      16 lei
- Cremă de lapte, cărbune activ.

Black Tea  (220ml)                                           12 lei
- Earl Gray.

Green Tea  (220ml)                                           12 lei
- Chamomille, Mint.

Fruit Tea  (220ml)                                             12 lei
- Winter, Autumn.

Red Tea  (220ml)                                               12 lei
- Rooibos.

Classic Hot Chocolate                                18 lei
-20 de grame ciocolată clasică sau 25 de grame 
ciocolată albă, lapte și topping vegetal.

Flavoured Hot Chocolate                          20 lei
-20 de grame ciocolată clasică, lapte, 
topping vegetal și la alegere: sirop de zmeură, 
caramel sărat, fistic, grenadine.

Marshmallow Hot Chocolate                   21 lei
- 20 de grame ciocolată clasică, lapte, 
topping vegetal și bezele. 

Ceai 

Ciocolată caldă 



Substanțe care cauzează alergii sau intoleranțe 
1. Cereale care conțin gluten și anume: grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelt, grâu
dur sau hibrizi ai acestora și produse derivate, exceptând:
(a) siropurile de glucoză obținute din grâu, inclusiv dextroza1;
(b) maltodextrine obținute din grâu;
(c) siropurile de glucoză obținute din orz;
(d) cerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a 
alcoolului etilic de origine agricolă.

2. Crustacee și produse derivate:

3. Ouă și produse derivate:

4. Pește și produse derivate, exceptând:
(a) gelatina de pește folosită ca substanță suport pentru preparatele de
vită mine sau de carotenoide;
(b) gelatină de pește sau ihtiocolul folosit(a) la limpezirea berii sau a vinului:

5. Arahide derivate:

6. Soia și produse derivate
a) uleiul și grăsimile de soia, complet rafinate;
b) amestecul natural de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa natural, acetatul 
de tocoferol D- alfa natural, succinatul de tocoferol D-alfa natural, obținuti din 
soia;
c) fitosteroli și esteri de fitosterol derivați din uleiuri vegetale extrase din soia;
d) esterul de stanol vegetal produs din sterolii obținuți din uleiuri vegetale
extrase din soia:
----------

7. Lapte și produse derivate:

8. Fructe cu coajă lemnoasă, adica: migdale (Amygdalus communis L.), alune 
de pădure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), nuci Caju (Anacardium
occidentale), nuci Pecan Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], nuci de
Brazilia (Bertholletia excelsa), fistic (Pistacia vera), nuci de macadamia și nuci 
de Queensland (Macadamia ternifolia), precum și produse derivate, exceptând
fructele cu coajă utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic 
de origine agricolă:
-------

9. Țelină și produse derivate:

10. Muștar și produse derivate:

11. Semințe de susan și produse derivate.
-------

11. Lupin și produse derivate:
-------

14. Moluște și produse derivate:
Midii în sos de vin alb, Platou pescăresc.

Dioxidul de sulf și sulfiții în concentrații mai mari de 10 mg/kg sau 10 mg/
litru în SO 2 total trebuie calculați pentru produsele gata pentru consum sau
reconstituite în conformitate cu instrucțiunile producătorilor.
-------

Couscous, Bundas Kenyer, Salată Euphoria, Salată de Boeuf ca pe vremuri, 
Salată “Mai adă una”, Salată de icre, Supă de pui cu tăiței, Bobgulyas, Somn 
rumenit în farfurie tolănit, Papricaș de pui zglobiu, Ciocănele aurii, 
Duminica-n farfurie, Baghețele de pui crocante, Pulpe de rață rumenite la 
cuptor, Ceafă țigănescă la jar , Chifteluțe cuvioase, Gulyas de vită cu găluște, 
Șnițel de vită, Cotlete de berbecuț, Loște ca la mama acasă, Biftec tartar servit 
cu măduvă de os, Palaneț cu brânză și smântână, Palaneț cu cârnaț de casă și 
ceapă călită, Palaneț cu varză călită, Cuib de viespe, Gomboți cu prune, Brioșă 
în ou, Palaneț cu prune, Pita casei, Gundel palacsinta, Nu-i faină, da-i bună, 
Papanași ropogoși, Somloi galuska, Reteș cu brânză.

Rib-eye, Beef tenderloin, Tomahawk Black Angus, T-Bone, Mashed potatoes, 
Sauteed peas, Sauteed mushrooms (boletus, honey mushroom, chanterelle) 
with garlic, thyme and sour cream, Sauteed boletus with garlic, parsley and 
butter, Grilled polenta, Platou Desaga, Platou din cămară, Oven baked 
turkey wrapped in bacon, Omletă lacto-vegetariană, Papara cosașului, Omletă 
tradițională, Ochii lui Popeye, Bundas Kenyer, Salată Euphoria, Ciorbă de
pui dreasă cu smântână, Ciorbă de burtă, Ciorbă de perișoare, Păstrăv tăvălit, 
Roșii ca dracii, Șalău “Nu mă uita”, Somn rumenit în farfurie tolănit, Papricaș 
de pui zglobiu, Ciocănele aurii, Pui rumenit în ceaun, Ficăței de pui cu ceapă, 
Pulpe de rață rumenite la cuptor, Ciolan “de-ți lasă gura apă”, Cărniță la garniță, 
Piept de porc cu varză călită, Chifteluțe cuvioase, Sarmale durdulii, Șnițel de 
vită, Antricot de vită, Delicatese tradiționale, Cotlete de berbecuț, Tocăniță din 
mix de ciuperci de pădure, Taci și înghite, Loște ca la mama acasă, Biftec tartar 
servit cu măduvă de os, Cuib de viespe, Gomboți cu prune, Brioșă în ou, Palaneț 
cu brânză și smântână, Palaneț cu cârnaț de casă și ceapă călită, Gundel 
palacsinta, Nu-i faină da-i bună, Papanași

Salată de Boeuf ca pe vremuri, Salată “Studențească”, Supă de legume, Supă de 
pui cu tăiței, Ciorbă de pui dreasă cu smântână, Bobgulyas, Supă țărănească de 
vită, Ciorbă de burtă, Ciorbă de perișoare, Gulyas de vită cu găluște.

Homemade sausages, Spicy sausages, Beer sausages, Forcemeat sausages, 
Platou “O burtă de bere”, Salată Euphoria, Salată vegetariană, Salată de 
murături, Biftec tartar servit cu măduvă de os.

Platou pescăresc, Midii în sos de vin alb.

Platou din cămară, Omletă tradițională, Omletă lacto-vegetariană, Papara 
cosașului, Omletă tradițională, Ochii lui Popeye, Bundas Kenyer, Salată 
Euphoria, Salată de Boeuf ca pe vremuri, Salată “Mai adă una”, Ciorbă de pui 
dreasă cu smântână, Bobgulyas, Ciorbă de burtă, Ciorbă de perișoare, 
Ciocănele aurii, Baghețele de pui crocante, Chifteluțe cuvioase, Gulyas de vită 
cu găluște, Șnițel de vită, Biftec tartar servit cu măduvă de os, Cuib de viespe, 
Gomboți cu prune, Brioșă în ou, Gundel palacsinta, Nu-i faină, da-i bună, Pap-
anași ropogoși, Somloi galuska, Arsă și delicioasă, Reteș cu brânză.

Trout file, Perch file, Catfish file, Platou pescăresc, Salată de “drum lung”, 
Păstrăv tăvălit, Șalău “Nu mă uita”, Somn rumenit în farfurie tolănit, 
Taci și înghite.

Salată vegetariană, Gundel palacsinta, Somloi galuska.

Folosim feedbackul pe care ni-l oferi pentru a ne păstra locul în topul preferințelor tale. 
Te rugăm apelează cu încredere la managerul de local sau șeful de sală care îți vor răspunde prompt la orice problemă întâmpinată.

Scanează pentru a vedea valorile nutriționale.

Euphoria Pub S.R.L, Cluj-Napoca, Str. Cardinal Iuliu Hossu, nr. 25
J12/267/2010, Ro26538322

Cont:RO89RNCB0106115742260001
Capital social: 400 lei  
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produs decongelat / thawed product / kifagyasztott termék

produs lactovegetarian / lactovegetarian product / laktovegetáriánus termék

produs vegetarian / vegetarian product / vegetáriánus termék

produs provenit dintr-o ediție limitată / limited edition product / limitált kiadású termék

produs BIO 100% / 100% BIO product / 100% BIO termék 




